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O F E R TA  E D U C AT I VA   
CURSO 2020/2021 

CICLOS GRADO MEDIO 

• PRODUCCION AGROPECUARIA 

• ACEITES Y VINOS 

CICLOS GRADO SUPERIOR 

• VITIVINICULTURA 

• PAISAJISMO Y MEDIO RURAL 

 

 



CGM PRODUCCION AGROPECUARIA 

 SALIDAS PROFESIONALES 
 

Actividad en empresas  agrícolas y ganaderas.  
 
• Trabajador cualificado  
en cultivos y ganadería 
• Agricultor 
• Horticultor 
• Fruticultor 
• Floricultor 
• Criador de ganado 
• Avicultor 
• Apicultor 
• Operario de maquinaria agrícola 

 



CGM PRODUCCION AGROPECUARIA 

 MÓDULOS PROFESIONALES 
 
CURSO PRIMERO 
• Fundamentos agronómicos  
• Fundamentos zootécnicos  
• Implantación de cultivos 
• Taller y equipos de tracción 
• Infraestructuras e instalaciones agrícolas 
• Principios de sanidad vegetal 
• Formación y orientación laboral 

 
CURSO SEGUNDO 
• Producción agrícola 
• Producción de leche, huevos y animales para vida 
• Producción de carne y otras producciones ganaderas 
• Empresa e iniciativa emprendedora 
• Control fitosanitario  
• Formación en centros de trabajo (380 h)  (3er trimestre) 

 



CGM PRODUCCION AGROPECUARIA 
-1º CURSO (2019/2020) 

12 horas  
de PRÁCTICAS a la semana 

 



CGM ACEITES Y VINOS 

 SALIDAS PROFESIONALES 
  

En la industria de elaboración y envasado de aceites 
de oliva, vinos y otras bebidas. Las ocupaciones y 
puestos de trabajo más relevantes son los siguientes: 

 
• Bodeguero, elaborador de vinos, cavas, sidra y otras 

bebidas y derivados 
• Maestro de almazara, extractora y refinado de 

aceites de oliva 
• Recepcionista de materias primas 
• Operador de embotellado y envasado 
• Auxiliar de laboratorio en almazaras y bodegas 
• Comercial de almazaras y bodegas 

 
 



CGM ACEITES Y VINOS 

 MÓDULOS PROFESIONALES 
 

CURSO PRIMERO  
• Materias primas 
• Extracción de aceites 
• Elaboración de vinos 
• Seguridad e higiene 
• Operaciones de control y almacenaje 
• Formación y orientación laboral 

 
CURSO SEGUNDO 
• Acondicionado de aceites 
• Venta y Comercialización de productos Alimentarios 
• Análisis sensorial (cata) 
• Elaboración de otras bebidas 
• Empresa e iniciativa emprendedora 
• Principios de mantenimiento electromecánico 
• Formación en centros de trabajo (380 h) (1er trimestre del segundo 

curso y último mes) 
 



CGM ACEITES Y VINOS 
-1º CURSO (2019/2020) 

 

8 horas  
de PRÁCTICAS a la semana 

 



CGS VITIVINICULTURA 
SALIDAS PROFESIONALES 
 En empresas vitivinícolas 

 
• Técnico vitivinícola 
• Encargado de recepción de mostos frescos y sulfitados 
• Técnico en análisis sensorial (cata) 
• Técnico en análisis físico-químico de vinos y derivados 
• Supervisor de columnas de destilación y concentración 
• Encargado de la línea de envasado de destilados, 

concentrados y vinagres 
• Encargado de envejecimiento y crianza de destilados y 

vinagres 
• Técnico de ordenación de la producción en empresas 

vitivinícola 
 

 



CGS VITIVINICULTURA 

 MÓDULOS PROFESIONALES 
PRIMER CURSO. 
• Viticultura (7 h/semanales) 
• Vinificaciones (8 h/semanales) 
• Procesos bioquímicos (4 h/semanales) 
• Legislación vitivinícola y seguridad alimentaria (3 h/semanales) 
• Industrias derivadas (5 h/semanales) 
• Formación y orientación laboral (3 h/semanales) 

 
SEGUNDO  CURSO. 
• Estabilización, crianza y envasado (6 h/semanales) 
• Gestión de calidad (6 h/semanales) 
• Análisis enológico (7 h/semanales) 
• Comercialización y logística (4 h/semanales) 
• Cata y cultura vitivinícola (4 h/semanales) 
• Empresa e iniciativa emprendedora (3 h/semanales) 
• Proyecto en la industria vitivinícola (30 horas) 
• Formación en centros de trabajo (380 h) (1er trimestre del segundo 

curso y último mes) 
 

 



CGM VITIVINICULTURA 
-1º CURSO (2019/2020) 

 

10 horas  
de PRÁCTICAS a la semana 

 



CGS PAISAJISMO Y MEDIO RURAL  
SALIDAS PROFESIONALES 
 En empresas de; producción agrícola convencional o ecológica; de instalación, restauración y 
mantenimiento de parques y jardines, restauración del paisaje, y producción de semillas y plantas en 
vivero. Y capacitación para organizar, controlar y realizar tratamientos plaguicidas. 

• Encargado o capataz agrícola. 

• Gestor de producción agrícola, tanto convencional como ecológica, por cuenta propia o ajena. 

• Responsable de almacén agrícola. 

• Responsable de equipos de tratamientos terrestres. 

• Encargado o capataz agrícola de huertas, viveros y jardines, en general. 

• Encargado de viveros, tanto convencionales como ecológicos. Encargado de propagación de 
plantas. 

• Encargado de recolección de semillas y frutos en altura. Encargado de producción de semillas y 
tepes. 

• Encargado de almacén de expediciones de plantas, tepes y/o semillas.  

• Técnico en jardinería.  

• Diseño de zonas ajardinadas que no requieran la redacción de un proyecto.  

• Encargado de la instalación de parques, jardines y áreas recreativas urbanas y periurbanas.  

• Encargado de mantenimiento, conservación y restauración de jardines y parques  

• Trabajador por cuenta propia en empresa de jardinería y restauración del paisaje.  

• Encargado de obras de jardinería y restauración del paisaje. 

• Encargado de podas y operaciones de cirugía arbórea. 



CGS PAISAJISMO Y MEDIO RURAL 
MÓDULOS PROFESIONALES 

PRIMER CURSO. 
• Botánica agronómica (4 h/semanales) 
• Gestión y organización del vivero (8 h/semanales) 
• Topografía agraria (2 h/semanales) 
• Maquinaria e instalaciones agroforestales (5 h/semanales) 
• Planificación de cultivos (8 h/semanales) 
• Formación y orientación laboral (3 h/semanales) 

 
SEGUNDO  CURSO. 
• Fitopatología (5 h/semanales) 
• Gestión de cultivos (9 h/semanales) 
• Diseño de jardines y restauración del paisaje (5 h/semanales) 
• Conservación de jardines y céspedes deportivos (8 h/semanales) 
• Empresa e iniciativa emprendedora (3 h/semanales) 
• Proyecto de paisajismo y medio rural (30 horas) 
• Formación en centros de trabajo (380 h) (3er trimestre) 



CGM PAISAJISMO Y MEDIO RURAL 
-1º CURSO (2018/2019) 

 

12 horas  
de PRÁCTICAS a la semana 

 



 
ACCESO 



RESERVA DE PLAZAS 
 
 
 
 

  

SE OFERTAN 25 PLAZAS PARA CADA CURSO 
 
SE RESERVARÁN  

  
UN 5% DE LAS PLAZAS  PARA ALUMNOS CON 
DISCAPACIDAD 
 
Un 5 % DE LAS PLAZAS PARA DEPORTISTAS DE 
ALTO RENDIMIENTO 
 
 
 
 



CICLOS FORMATIVOS DE 
GRADO MEDIO 
 
 
 
 

  

60% DE LAS PLAZAS 
Título de Graduado en ESO 
 30% DE LAS PLAZAS 
Título de FP Básica 
 10% DE LAS PLAZAS 
 Resto de las condiciones de acceso 
(prueba de acceso , etc.) 
 
 
 



CICLOS FORMATIVOS DE 
GRADO SUPERIOR 
 
 
 
 

  

60% DE LAS PLAZAS 
Título de Bachiller 
 30% DE LAS PLAZAS 
Título de Técnico 
 10% DE LAS PLAZAS 
 Resto de las condiciones de acceso 
(prueba de acceso , etc.) 
 
 
 





Pendiente de que salga publicado. 
 
 

Informaremos a través de nuestra web. 





                         INTERNADO 
 
OPCIONES: 
INTERNADO (100 PLAZAS APROX.) 
DESAYUNO, ALMUERZO, COMIDA, MERIENDA Y CENA 
ESTUDIO OBLIGATORIO POR LA TARDE 

MEDIA PENSIÓN 
 



                         INTERNADO 
 
PRECIO:  1.299 €/CURSO  (EN 2019/2020) 
FAMILIAS NUMEROSAS:  BONIFICACIÓN DEL 50% 
 FAMILIAS NUMEROSAS CAT ESPECIAL: BONIFICACIÓN DEL 100%  
 





                               HORARIO  
 
- LUNES:  10:30 A 14:30  

   Y 16:00 A 17:45  

- MARTES A VIERNES:  
   8:40 A 14:30  

 





http://cfasantaespina.centros.educa.jcyl.es/sitio/ 
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• En Facebook: 
https://www.facebook.com/CIFP-La-Santa-
Espina 

 

 

 

 

• En el Portal de Educación 

http://www.educa.jcyl.es/es 
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MUCHAS GRACIAS 
POR SU ATENCIÓN 


